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	 EDITO

Le Domaine du puits de Ronze est une affaire de famille, la famille Marron.
Le Domaine est situé dans le sud de l’Ardèche, il s’étend sur 55 hectares 
de vignes sur 2 communes : Vallon Pont d’Arc et Labastide de Virac.
C’est à la fin du XIXème siècle qu’Augustin Marron, vituculteur dans l’âme 
commence à faire prospérer sa petite exploitation ainsi que la sériculture.

Par la suite, André Marron a donné un essor important à la propriété.
Ses enfants Jacques et Pierre ont à ce jour la charge de poursuivre ce 
que leurs parents et grands-parents ont commencé. C’est avec Jérome, 
fils de Pierre, que la quatrième génération développera le Domaine.

La récolte se fait mécaniquement depuis 20 ans. La vignification s’effec-
tue sur chaque sites de production, le traitement des vins et l’embouteil-
lage se fait dans le chais de Vallon Pont d’Arc. Les vignes sont agées 
de 50 ans pour les plus vieilles et un renouvellement est effectué 
chaque année à raison d’un hectare par an.

La vigne libère un maximum de potentiel arômatique avec 
des vins puissants et délicats en bouche grâce à son sol 
argilo-calcaire.
 

	 Pierre Marron  
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Merlot

Syrah

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 75cl	 6	 Merlot	 12,5%

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 75cl	 6	 Syrah	 12,5%

Vin puissant, riche, très coloré avec des arômes poivre, framboise. Accompagnement viandes 
grillées, viandes blanches, plats riches et savoureux. A boire à température 16 – 18 °

Rond, très fruité, fruits rouges, notes épicées, très agréable à la dégustation. Accompagne-
ment viandes grillées, viandes blanches, viandes épicées. A boire à température 16 – 18 °
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IGP - Coteaux de l’Ardèche

Merlot Fût

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 75cl	 6	 Merlot	 12,5%

			   Syrah

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 75cl	 6	 Merlot	 12,5%

			 

Les Rouges

Vieilli en fût de chêne pendant 9 mois. Très fruité, fruits rouges. Grande classe. Accompa-
gnement plats gastronomiques. A boire à 18 °. A carafer ou ouvrir quelques heures avant 
dégustation.

Rond, agréable en bouche. A boire tous les jours. S’accorde avec la cuisine de tous les jours.
A boire à température  10  – 12 °



Chardonnay

Viogner

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 75cl	 6	 Chardonnay	 12,5%

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 75cl	 6	 Viognier	 12,5%
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Blanc sec. Robe jaune, verte... Arômes abricots, oranges. Accompagnement apéritifs, cuisine 
salée, sucrée. A boire à température 8 – 10 °

Blanc sec. Robe limpide, brillante, reflets dorés. Arômes agrumes, pêches jaunes. Accompa-
gnement poissons, volailles. A boire à température 8 – 10 °



IGP - Coteaux de l’Ardèche

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 75cl	 6	 Grenache blanc	 12,5%

			   Uni blanc
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Les Blancs

Vin d’assemblage. Pour vos apéritifs. Servir frais.
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Merlot

Syrah

IGP  - Coteaux de l’Ardèche

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 75cl	 6	 Merlot	 12,5%

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 75cl	 6	 Syrah	 12,5%

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 75cl	 6	 Merlot	 12,5%

			   Syrah

Agréable en bouche. A boire tous les jours. Accompagnement le repas complet... Crudités, 
grillades. A boire à température 8 – 10 °

Arômes de fruits rouges. Délicat en bouche. Accompagnement le repas complet... apéritifs, 
grillades, desserts... A boire à température 8 – 10 °

Note de fruits rouges. Rond en bouche. Accompagnement apéritifs, crudités, charcuterie, 
pâtes.
A boire à température 8 – 10 °
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Soleil - Coteaux de l’Ardèche

Grenache

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 75cl	 6	 Merlot	 12,5%

			   Syrah

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 75cl	 6	 Grenache	 12,5%

			 

Les RosÈs

Rosé fin en bouche. Accompagne les mets d’été, grillades.

Vin d’assemblage. A consommer frais.
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Douceur

Douceur des raisins oubliés

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 75cl	 6	 Merlot	 12%

			 

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 75cl	 1	 Muscat	 13%

			 

D’une belle robe «Douceur d’Ardèche» est un rosé friand, fruité et doux. Vin des «Dames».

Un vin exclusivement obtenu à partir d’un moût partiellement fermenté, issu de raisins volon-
tairement oubliés... Vendanges tardives. Vin sucré, très agréable en bouche, longueur à la 
dégustation.
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Les Festifs

Bull Ardèche - Blanc

Castagnou

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 75cl	 1	 Chardonnay	 12%

			 

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 75cl	 6	 Sauvignon	 10%

Blanc effervescent. Méthode traditionnelle. Robe claire et limpide, reflets dorés.  Arômes 
agrumes. Frais et fruité. Fines bulles. Accompagnement apéritifs, desserts. Vin de fête. A boire à 
température 8 – 10 °

Effervescent. Délicat en bouche. Arôme châtaigne. A boire à température 8 – 10 °
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Vin de table

IGP Coteaux de l’Ardèche

IGP Coteaux de l’Ardèche

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Blanc	 5L	 4	 Chardonnay	 12%

			   Sauvignon

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 5L	 4	 Merlot	 12,5%

			   Syrah

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 5L	 4	 Merlot	 12,5%

			   Syrah

Rond, agréable en bouche. A boire tous les jours. S’accorde avec la cuisine de tous les jours.
A boire à température  10  – 12 °

Délicat. Sobre. Agréable pour les apéritifs entre amis.

Agréable en bouche. A boire tous les jours. Accompagnement le repas complet... Crudités, 
grillades. A boire à température 8 – 10 °
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Côtes du Rhône - Rouge

Merlot Rouge

Côtes du Rhône - Rosé

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 3L	 6	 Syrah	 12,5%

			   Grenache

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 3L	 6	 Merlot	 12,5%

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 3L	 6	 Grenache	 12,5%	

	

Les Bag-in-box

Un vin chaleureux et souple avec des arômes d’épices, légèrement poivré, très typé Gre-
nache. En bouche, les tanins sont finement présents.

Une belle robe rose pâle. Un nez délicat aux arômes d’anis et de menthe. Pour les grillades. 
Vins des amis.

Rond, très fuité, fruits rouges, notes épicées, très agréable à la dégustation. Accompagne-
ment viandes grillées, viandes blanches, viandes épicées. A boire à température 16 – 18 °
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Merlot Rosé

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 3L	 6	 Merlot	 12,5%

IGP Coteaux de l’Ardèche

Vin de table

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 2L + 	 6	 Syrah / Merlot	 12,5%

Blanc	 2L		  Uni blanc / Grenache blanc

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rouge	 3L 	 -	 Syrah / Merlot	 11,5%

Note de fruits rouges. Rond en bouche. Accompagnement apéritifs, crudités, charcuterie, 
pâtes.
A boire à température 8 – 10 °.

« TwinBox » Deux vins dans une box ! « TwinBox » Deux vins dans une box ! 
Retrouvez deux vins IGP Ardèche, blanc et rosé dans le même bag in Box. 
Pratique et conviviale.
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Vos notes

IGP Coteaux de l’Ardèche

TYPE	 CONT.	 COLIS	 CÉPAGES	 DEGRÈS

Rosé	 5L	 6	 Syrah / Grenache	 11,5%

Rosé de l’été, à partager entre amis !



La Cave Ardéchoise - Puits de Ronze
Route du Pont d’Arc - 07150 Vallon Pont d’Arc

Tél. 04 75 37 14 67 - www.vin-ardeche.fr
email : p.marron@vin-ardeche.fr


