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Visite - dégustation
¢ la Croque au sel : quand le cristal (se) révéle.

VISITE GUIDEE SUIVIE D'UNE DEGUSTATION

Découvrez la production de sel a Salins-les-Bains, au coeur du Jura, en traversant les
espaces millénaires de la Grande Saline et terminez la visite par une découverte
gustative autour du sel.

Plus qu’une visite, une rencontre avec I'Histoire, un mélange d'émotions fortes et une
expérience pour les 5 sens.

o www.grande-saline.com - 03.84.73.10.92 - reservation@grande-saline.com



Elle vous emmeéne sous terre, a la découverte des puits
d’extraction d'eau salée : batis au XI° siecle pour protéger
I'or blanc, les puits sont abrités par une véritable
cathédrale souterraine voltée en pierre de taille de 165
metres de longueur et 10 metres de hauteur.

Vous pourrez y admirer une roue, un balancier en bois de
32 meétres de longueur et une pompe des XVIII° et XIX
siecle toujours en fonctionnement a la seule force de l'eau.
La visite se poursuit dans la salle d’évaporation ou
I'atmosphére de travail est palpable. Autour de la poéle a
sel, la derniere ancienne de France, découvrez le travail
harassant des ouvriers et ouvriéres pour récolter le sel.

INFORMATIO‘I\iS PRATIQUES

+ Accés a la galerie par un escalier de 50 marches

© Durée de la visite guidée : Th30 environ

E Température du souterrain : 12°C

@ Parking bus et voiture a proximité

(possibilité de réserver des stationnements voiture -

merci de le préciser lors de la réservation)

7,50 € par personne pour la visite guidée

+ 4 € par personne pour la dégustation
(en fonction du nombre d’inscrits 2 semaines avant la visite)

L'atelier de dégustation est un vrai moment de partage
et de découverte. Il s'agit de (re)découvrir ce
condiment essentiel a notre vie et d'en capter toutes
les subtilités.

Plus qu'un exhausteur de go(t, le sel agit comme un
révélateur et garantit I'équilibre des saveurs. Découvrir
les propriétés du sel, ce qu'il provoque en bouche, de
quelle maniere et pourquoi il sublime les aliments et
tester des associations surprenantes avec le sel de
Salins, qu'il soit nature ou aromatisé : une véritable
expérience gustative qui mobilisera tous vos sens.




