
Le Château Nadal Hainaut, 
c’est avant tout, une famille de passionnés par le vin et 
attentifs à la biodiversité environnante. C’est un vignoble 
engagé, implanté au cœur de la plaine du Languedoc-
Roussillon, depuis 6 générations. Le domaine est bâti sur un 
ancien monastère cistercien datant du 12ème siècle. 

Un terroir riche entre mer et montagne. Un sol argilo-
limoneux rempli de galets de rivière, conservant beaucoup de 
fraîcheur. Un climat tempéré, stimulé par un vent puissant : 
la Tramontane.



Nous cultivons de manière durable et responsable, 
10 cépages répartis sur 30 ha de terres, entièrement en 
agriculture biologique, suivant le cahier des charges 
du label bio Ecocert. 

C’est en famille que nous crééons des gammes innovantes 
et qualitatives. Nous produisons des Côtes du Roussillon 
en rouge, blanc et rosé en mettant en valeur chaque cépage 
et le terroir. 

Nous produisons également des vins de cépages en 
Côtes Catalanes et des vins doux naturels.

Viticulture 
responsable & biologique

C’est un héritage précieux qui nous est transmis, des formes de 
vinification ancestrale et une tradition familiale. Ce qui ne 
nous empêche pas de faire de multiples expérimentations pour creuser la 
question. Cuvée sans soufre, cuvée nature, vinification intégrale en 
barrique sur des cépages centenaires, etc… 

De la vigne à la mise en bouteille, tout est réalisé sur le domaine par 
nos soins. Nous choisissons des matières sèches locales, durables et nos 
étiquettes sont en papier biosourcé. 

Les vins du Château représentent la finesse et l’élégance qu’apportent 
des raisins mûris naturellement par ce climat singulier, combinaison d’un 
beau soleil et de la Tramontane.



Nous produisons CINQ vins blancs 
en monocépage tout en finesse et élégance.

3 sources - Blanc : 100% Macabeu. Léger fruité et frais

Héméré - Blanc de Noirs : 100% Grenache Noir. 
Sur le fruit frais. Bel équilibre. 

Cuvée Marie : 100% chardonnay vinifié 
en barrique, une cuvée surprenante et raffinée.

Alexandrie : 100% Muscat d’alexandrie.
une cascade de fruits frais et d’agrumes.

Aurore aux doigts de rose : 100% Grenache 
gris. Notes subtiles de pêches de vignes, miel 
d’acacia et d’amande fraîche.

Les Vins Blancs



Nous produisons un joli rosé tout en fraîcheur... 

3 sources - Rosé : doté d’un potentiel aromatique exceptionnel, ce 
rosé une véritable friandise à partager. “3 sources” représentée par  
la clef de la cave, transmise de génération en Génération, rend 
hommage à cette longue tradition familiale et au travail du 
vigneron.

Les VIns Rosés



Nous produisons  SEPT vins rouges en 
Côtes du Roussillon et Côtes Catalanes : 

3 sources - rouge : Un vin rouge fruité, souple et 
léger. sans SO2 à déguster un peu frais.

Grenache : Un vin rouge très clair aux tannins très 
fins, tout en rondeur.

1900 - La Centenaire : 100% carignan vieilles vignes, 
un vin surprenant et minéral, doté d’une belle fraîcheur.

Signum : Vinifié en tonneau de 400L puis préssuré à la 
main, un rouge souple et puissant aux tanins très fins.

Terre de Quarante : Cuvée emblématique du Château 
avec ses 12 mois d’élevage en barrique.

Odyssée : Fruits rouges, cerises noires et epices douces, 
tannins soyeux. vin gourmand et genereux.

L’Hydre du lac : Cuvée sans sulfites ajoutés, 6 mois 
d’élevage en barrique. Non filtré.

Carignan Sauvage : Vieilles vignes, vinifié en tonneau 
en méthode nature, une cuvée d’exception (200 blles)

LES VINS ROUGES



DES VINS À LA CAPACITÉ DE GARDE PRESQUE INFINIE... 

Le domaine est reconnu pour la qualité de ses vins doux 
naturels : cinq cuvées extraordinaires. Pour certains, élevés 
en milieu oxydatif pendant plus de 7 ans à l’extérieur, dans le 
coeur d’un fut de chêne ou d’une dame jeanne.

LES VINS DOUX NATURELS

Résultats : une parure fauve, acajou à reflets 
café. des notes de fruits secs, de moka, de fruits 
secs, de tourbe ,voire de rancio. L’épreuve du 
temps et de l’élevage en milieu oxydatif est 
un enrichissement pour des vins doux 
solidement construits.



Le Château Nadal Hainaut, c’est aussi et avant tout, 
une aventure humaine, au travers d’une famille et 
d’une équipe soudée, passionnée par le vin. 

Une équipe qui permet de créer et de mettre en valeur 
des produits sains et de belle qualité, le tout 
dans un environnement exceptionnel et durable.

Notre philosophie commerciale...
Nous désirons construire et consolider des partenariats 
de qualité avec les acteurs du marché, les accompagner 
dans la distribution des vins et répondre au mieux à leurs 
besoins. 

Nous proposerons à l’ensemble des partenaires commerciaux, 
des offres découvertes du vignoble en mettant à 
disposition le gîte et les chais du château.


