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&\ nausicad de restoatio

v BOULOGNE-SUR-MER 2026

Embarcguez pour une journée inoubliable au coeur de Nausicaa
et prolongez I'expérience en déjeunant face a la mer+!
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LE RESTAURANT LE CALYPSO, avec une vue |mprenable sur la mer
Service assis

NAUSICAA DANS UNE DEMARCHE RESPONSABLE

De nombreuses formules vous sont proposées : petits-déjeuners, déjeuners, gouters, => Des circuits courts gréice & des fournisseurs locaux
sandwicherie...|l y en a pour tous les godts !

= La réduction plastique avec de la vaisselle réutilisable ou biodégradable
9 L'utilisation de contenants recyclables

Lors des jours de g d afflue eillo d e déjeu ant 12h ou aprés 14h.
*Horsvoconc S & s I d p blt dI p
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&\ nausicad
v BOULOGNE-SUR-MER

Notre offre
cde restauration
2026

2 exemples de menus pour vos groupes™ :

Menu Calypso

ENTREE
« Verrine macédoine/ceuf dur
« Verrine rillette de poisson
 Végé : Verrine de crudités

PLAT
« Carbonade, penne
« Gratin de poisson (plat complet)
» Chorba végétarienne

DESSERT
* Mousse au chocolat
« Fromage blanc coulis de fruits rouges
« Salade de fruits

BOISSON

« Eau, Pepsi, Oasis Tropical
- Biere 33 cl

« Vin rouge/blanc/rosé 25 cl

Menu Gourmand

ENTREE
« Assiette de charcuterie

« Assiette de poissons fumés

+ Végé : Assiette de crudités

PLAT
« Volaille de Licques en sauce, riz basmati
« Poisson de saison et sa garniture**
« Moules mariniéres, frites (selon arrivage)**

- Salade végétarienne (selon légumes du moment)

DESSERT
» Gateau au chocolat sauce anglaise
- Tartelette citron meringuée
« Salade de fruits

BOISSON

« Eau, Pepsi, Oasis Tropical
* Biére 33 cl

« Vin rouge/blanc/rosé 25 cl

*Uniguement au restaurant Le Calypso  **Selon arrivage
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