
Atelier de distillation à l’ancienne de la lavande au pied du Vercors 

Lien de réservation : https://www.reservation.lavandes.fr/activites/atelier-distillation-en-
francais-.html 

 

Atelier “Distillation à l’ancienne” 

Atelier participatif de 2h au pied du Vercors : cueillette à la faucille, découverte d’un alambic 
traditionnel en fonctionnement, visite des anciens alambics, atelier olfactif (lavande vs lavandin) 
et dégustation de sirop maison.  

Chaque participant repart avec un flacon d’huile essentielle. 

 

Au programme (2h) 

Mise en contexte : comprendre une distillerie et le rôle de l’alambic 

Cueillette traditionnelle de la lavande à la faucille (été) 

Retour à la distillerie et observation de l’alambic en fonctionnement 

Explication simple du processus de distillation 

Visite des anciens alambics restaurés 

Atelier olfactif : lavande vs lavandin 

Dégustation de sirop de lavande artisanal 

Remise d’un flacon d’huile essentielle par participant 

 

Tarifs 

Adulte : 13 € 

Groupe (15+) : 11 € 

Tarif solidaire : 9 € 

Enfants 6–17 ans : 9 € 

Moins de 6 ans : gratuit 

 

Horaires 

Français : lundi & mercredi à 17h 

Anglais : mercredi à 17h 

Durée : 2h 

 

https://www.reservation.lavandes.fr/activites/atelier-distillation-en-francais-.html
https://www.reservation.lavandes.fr/activites/atelier-distillation-en-francais-.html


Lieu 

Distillerie des 4 Vallées 

302 chemin des Garandons 

26150 Chamaloc (Drôme) 

Parking sur place – accès facile – cadre montagne du Vercors 

 

Pour qui ? 

À partir de 2 ans 

Familles, groupes, curieux 

Expérience participative et accessible (hors fauteuil roulant) 

 

Les + de l’atelier 

✔ Cueillette réelle dans les champs 

✔ Alambic en fonctionnement 

✔ Expérience sensorielle complète 

✔ Dégustation + flacon souvenir inclus 

✔ Véritable immersion dans un savoir-faire traditionnel 

 

Contact 

contact@lavandes.fr 

04 75 22 20 12 

https://www.reservation.lavandes.fr/contact.html 


