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Pour les fêtes de fin d’année, nous vous
accompagnons dans la confection 

de vos cadeaux.
Chaque hiver, notre vinaigrerie de Lagrasse
confectionne des panières cadeaux pour de

nombreuses institutions et entreprises locales.

Un panier garni pour faire découvrir les bons
produits du coin à vos salariés ou vos clients,

ou une idée de dernière minute pour faire
plaisir à un proche, nous en avons pour tous

les goûts et tous les budgets!

Nous vous proposons différents avantages que
vous retrouverez à la fin de ce catalogue.

Une demande particulière ? Contactez Marine &
Camille au 04-68-75-83-66 (7 jours sur 7, de 10h à

18h) et nous trouverons une solution pour
satisfaire vos demandes.

Vinaigrerie Cyril Codina
11-16 boulevard de la promenade, 11220 Lagrasse

vinaigrerie.cc@gmail.com   www.vinaigrescodina.com
Visites et dégustations gratuites toute l’année

mailto:vinaigrerie.cc@gmail.com
https://www.vinaigrescodina.com/


LES VINAIGRES À
L’UNITÉ

LES PANIERS
CADEAUX

LES VINS ROUGES,
BLANCS & ROSÉS

LES COFFRETS
DÉGUSTATION



LES BOUTEILLES EMPILABLES

LES HUILES
D’OLIVE



NOS CLASSIQUES (25CL)
Vinaigre au miel
Vinaigre au poivre du Népal
Vinaigre des garrigues (thym, romarin, laurier)
Vinaigre vieilli en barrique de whisky
Vinaigre citrons confits gingembre
Vinaigre au piment d’Espelette
Perles de vinaigre au timut

NOS ORIGINAUX (25CL)
Vinaigre aux épices (cannelle, girofle, muscade)
Vinaigre miel, coriandre, fenouil
Vinaigre tomate, basilic, paprika fumé
Vinaigre aux algues et à l’eau de mer
Vinaigre à la pomme
Vinaigre au caramel
Vinaigre vanille de Madagascar

NOS VINAIGRES DE VIN
PRIX

 PUBLIC
11€
11€
9€

15€
12€
10€
9€

9€
13€
10€
11€
15€
9€

12€

**Pour 10 produits identiques
achetés, bénéficiez de 30% de

réduction.
Offre uniquement valable sur commande via

notre équipe, La colonne “prix catalogue” applique
déjà la réduction de 30%.

PRIX
 CATALOGUE**

7.70€
7.70€
6.30€

10.50€
8.40€

7€
6.30€

6.30€
8.40€

7€
7.70€

10.50€
6.30€
8.40€



NOS BALSAMIQUES
NOS CLASSIQUES (25CL)
Balsamique au basilic
Balsamique à la framboise sauvage
Balsamique à la figue confite
Balsamique à l’ail des ours
Balsamique aux noix séchées

NOS ORIGINAUX (25CL)
Balsamique à la châtaigne
Balsamique aux noix et au curry
Balsamique à l’abricot (disponible en 10cl à 9€)
Balsamique au nougat (10cl seulement)
Balsamique à la mûre sauvage
Balsamique à la poitrine, fumé
Balsamique cassis genièvre

PRIX
 PUBLIC

15€
19€
17€
19€
15€

17€
15€
15€
15€
19€
19€
15€

ENTRE
 20 ET 30€

PRIX 
CATALOGUE **

10.50€
13.30€
11.90€
13.30€
10.50€

11.90€
10.50€
10.50€
10.50€
13.30€
13.30€
10.50€

ENTRE 
15 ET 22€

NOS COFFRETS DE DÉGUSTATION
Composez votre coffret avec les vinaigres et
balsamiques de votre choix. Contactez-nous
pour connaître toutes les saveurs
disponibles



NOS HUILES D’OLIVES (25CL)
Huile de Lucques maturées à l’ancienne
Huile de Lucques maturées à l’ancienne (10cl
seulement)
Huile d’olive au poivre du Népal
huile d’olive fumée (10cl seulement)

NOS VINS (75CL)

100% Chardonnay, vielli en barriques (cuvée
Rémi)

100% Syrah
100% Mourvèdre
100% Carignan

Gamme Amphorae : Un rosé, un blanc et un
rouge vieilli 6 mois en amphore en terre cuite.

VINS D’APÉRITIF (75CL) 
Cartagene
Douceur vanillée
Codinus Veritas : un grenache d’apéritif dans
l’esprit d’un porto (50cl)

NOS AUTRES PRODUITS
PRIX 

PUBLIC
15€
9€

14€
15€

19€

12€
22€
20€

9€

15€
12€

16€

PRIX
CATALOGUE

14€
7.50€

12€
12€

18€

11€
20€
18€

7.50€

12€
9€

12€

Selon les quantités commandées, d’autres tarifs
négociés sont possibles. Plus d’informations sur

votre devis personnalisé.



NOS EMPILABLES : 
Choisissez 3 bouteilles de 25cl parmi une
sélection de balsamiques, vinaigres de vin et
sels aromatisés pour créer votre bouteille
unique. Contactez-nous directement pour
connaître les saveurs disponibles. 

**Pour 10 produits identiques
achetés, bénéficiez de 20% de

réduction.
Offre uniquement valable sur commande via notre
équipe, La colonne “prix catalogue” applique déjà la

réduction de 20%.

PRIX 
PUBLIC

39€

PRIX
CATALOGUE**

31.20€



Toute l’année, nous travaillons avec des producteurs de l’Aude et
de l’Occitanie. Retrouvez toutes leurs pépites en boutique, et dans
la confection de vos paniers cadeaux. Certains de ces produits sont

en quantité limitée.

PRODUITS DU TERROIR

DOUCEURS SUCRÉES
Miel (différentes variétés, 500g)
Pains d’épice (380g)
Biscuits salés (gressins, crackers, 120 à 150g)
Biscuits sucrés (150 à 300g)
Nonettes à l’orange (400g)
Confitures (320g)
Crème de marrons (220g)

GOURMANDISES SALÉES
Pesto d’ail des ours (70g)
Pâtés, terrines 180g
Foies gras de canard et d’oie 
(50 à 120g)
Tapenades (plusieurs saveurs, 100g)
Olives Lucques, vertes, noires et piquantes
(200g)
Sels aromatisés (de 90 à 250g)

AUTRES DÉLICES
Moutardes natures et aromatisées (200g)
Cassoulet (980g)
Huile de noisette (25cl)
Huile de noix (25cl)
Café origine grain ou moulu (250g)

TARIF
PRÉFÉRENTIEL

6€
4.50€

3€
3€
5€

3.50€
4.50€

3.50€
2.5€ À 3.50€

8 À 15€
2.50€

4€
DE 5 À 11€

4.50€
12.50€

7€
10€

6€



62.50€ 90€

BOISSONS

Sirop de plantes (25 et 50cl)

Bières artisanales (plusieurs brasseurs
audois, de 25 à 75cl)
Blanquette et crémant (plusieurs
vignerons, 75cl)
Apéritif Kina-Karo jaune ou rouge (75cl)
Crème de menthe
Crème de citron

PRIX PRÉFÉRENTIEL

3 ET 5.50€

DE 1.70 À 8€

DE 7 À 11€
10€
14€
14€

Petit format : Grand format :

65.70€43€

Exemples de paniers



INFORMATIONS &
CONDITIONS 

Nos produits : prix dégressifs à partir de 10 produits
achetés : plus de détails sur les pages produits du

catalogue.

Produits du terroir : nous avons négocié les meilleurs
tarifs avec les producteurs avec qui nous travaillons

depuis des années maintenant, afin de vous proposer le
prix le plus bas possible.

Livraison : Les commandes peuvent être livrées partout
dans le département, en personne, par Chronopost (en

livraison express) ou sur palette (selon la taille de la
commande). Détails sur devis.

La solution de facilité : Les paniers cadeaux livrés prêts
à offrir, nous les confectionnons pour vous avec les

produits que vous avez choisi en respectant vos
demandes particulières et votre budget. C’est l’option la

plus simple et rapide, nous gérons tout pour vous.



Boutique sur le boulevard :
ouverte 7 jours sur 7, de 10h à 18h pour explications et

dégustations.

Visites gratuites du lieu de production :
Toute l'année, de préférence sur réservation Visite de 10h à

18h l'été et de 10h à 16h le reste de l'année.
Départs toutes les heures à heure fixe (10h, 11h, 12h, etc,

jusqu'à une heure avant la fermeture pour le dernier départ).
1h de visite comprenant découvertes de nos méthodes de

travail et dégustations.

Réservez votre visite ici!

Visite possible de 1 à 60 personnes, nous contacter à partir de
8 personnes.

Vinaigrerie Cyril Codina - créateur de vinaigres
balsamiques artisanaux

11-16 boulevard de la promenade,
11220 LAGRASSE

04-68-75-83-66
vinaigrerie.cc@gmail.com

LA VINAIGRERIE

https://www.vinaigrescodina.com/visite-infos-pratiques/
mailto:vinaigrerie.cc@gmail.com
https://www.facebook.com/VinaigrerieLagrasse/
https://www.instagram.com/vinaigrerielagrasse/



