Chsteaw Lomaotto-Dhspu

Superficie du vignoble et encepagement :

7,5 ha en Grand Cru Classé 1855

85% Sémillon, 10% Sauvignon, 5% Muscadelle
Densité : 7000 pieds / ha

Age moyen du vignoble supérieur a 40 ans

Culture et récolte: Amendement organique,
désherbage mécanique, effeuillage manuel.
Récolte manuelle de 4 a 6 tries de raisins
botrytisés concentrés, transport en comportes,
remplissage du pressoir par transvasage.
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Terroir: Graves sableuses sur sous-sol argilo
graveleux profond. Point haut du village de
Sauternes. Exposition sud-est et sud-ouest.

Vignification et élevage : Pressurage
pneumatique lent et modéré (8 hl en 5 . = z
heures), sélection des jus, fermentation de 30 CARTEN°2-G 11/ Extrait |.G
a 60 jours, élevage de 28 a 30 mois, en petites

cuves et/ou barriques bordelaises de chéne

francais suivant les milésimes. Collage et

| filtration tangentielle avant mise en bouteilles.
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Production moyenne annuelle :
12 000 Lamothe et 4 000 Tourelles (120 HI)
Formats: 75cl 50cl 37,5cl (LAM) ; 75cl (Tourelles)

Second vin : Les Tourelles de Lamothe

Commercialisation bouteilles :
Directe 70% ; Export 20%, Cavistes10%

Pays gérés par notre agent Mr GRAVEY Pierre Exploitation familiale
(tel: +33 556 053 161 +33 682 556 904

| pierre.gravey@free.fr skype pgravey) :
Mexique, Brésil, Guatemala, Salvador,
Honduras, Costa Rica, Panama, Rep Domini-
caine, Venezuela, Perou, Uruguay, Paraguay

Pays d’exportation: Quebec, Mexique,
Allemagne, Suisse, Belgique.
PS : Contre étiquette personnalisable
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APPELLATION SAUTERNES CONTROLEE

SAUTERNES
APPELLATION SAUTERNES CONTROLEE Le Chéteau Lamothe Grand Cru Classé en
1855 a élaboré ce Sauternes a partir de
Le Chéteau Lamothe Grand Cru Classé en 1855 raisins concentrés par la pourriture noble,
appartient i la famille Despujols depuis 1961. 11 est < = = :
i : p Ce vin trés fruité et d'une ligueur
u dirigé par Guy Despujols depuis 1989. modérée peut étre bu dans sa jeunesse
Ce grand vin blanc liquoreux complexe et long en ou conservé quelques années.
bouche accompagnera avec délice foies gras, 1l sisco . - :
" Y mpagnera ’apéritif, le foie gras,
( vola!lles. plats sucrés salés épicés, fromages de un poulet fermier, un fromage de brebis
brebis, roquefort et tartes aux fruits. ou une tarte aux fruits.
Servir frais 8 4 10 degrés Servir frais 8 & 10 degrés
Mis en bouteille an chiteau par Mis en bouteille au chéteau par
SCEA DU CHATEAU LAMOTHE DESPUJOLS SCEA DU CHATEAU LAMOTHE-DESPUJOLS
19, Rue Principale - 33210 SAUTERNES - FRANCE 19, Rue Principale - 33210 SAUTERNES
www.lamothe-despujols.com @ www lamothe-despujols.com
@ Vin de Bordeaux ®
13.5% ale.vol. Lsi 750 ml 135%de o, s T
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