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Esprit de
Moonshiner

Dans une cabane de jardin
discrete quelque part dans
la campagne Auvergnate,
deux freres passionnés de

distillation qui proﬁtent
de la nuit pour lancer

leur alambic... 1’esprit dAl
Capone nest plus tres loin.
La distillation maison, ou
le Home Distilling, est une
pratique qui a connu ses
heures de gloire pendant
la prohibition américaine.
Les Moonshiners (Moon-
shine signifiant « clair de
lune » en anglais), produ-

li

isaient leur alcools a I'abri
des regards la nuit dans
des cabanes isolées, pour
les revendre aux salles ob-
scures qui échappaient au
controle de la police amer-
icaine. Il n'en fallait pas
plus pour sidentifier a cela
et devenir des Home Dis-
tillers de Whisky auvergnat.
A une différence pres, le
but poursuivi | Contrai-
rement a Al Capone, la
Distillerie des Bughes éeait
légale a sa création en 2014,
et a but non lucratif a ses
débuts. Notre philosophie
a toujours éé de réaliser
de faibles distillats avec le
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meilleur résultac qualitatif’
. \ .
possible. Apres plusicurs
années de travail, les résul-
tats étant au rendez-vous,

C s .
nous avons décidé de sortir
la distillerie de sa cabane
isolée, d'utiliser de beaux
alambics en cuivre tradi-
tionnels martelés a la main
ct de proposer le fruit
de ce travail et de notre
passion pour la distillation
de malt.

Contactez-nous
06 42 05 90 91

contact@homedistillers.fr

VENEZ DECOUVRIR LES AVENTURES DE LA PREMIERE DISTILLERIE DE WHISHY ALTILIGERIENNE SUR LES HAUTEURS DE SOLIGNAC SUR LDIRE! CONTACTEZ NOUS :)




Du grain
a I'alambic

La gamme Home Distillers mise
tout sur la qualité, avec de Ia
matiére prcmiérc sélectionné
avec soin. Un brassage artisanal
lent pour développer un maxi-
mum d’aromes et une distillation
précise pour sélectionner les
meilleurs alcools.

Le maltage est un process de germi-
nation _ arrét de la germination du
grain qui va lui permettre de dével-
opper une enzyme qui transformera
Pamidon naturellement présent

dans le grain, en sucre.

Lors de cette opération, il peut étre
utilisé de la tourbe. La tourbe est
une boue seche utilisée pendant

le malmgc qui apporte un goﬁt
terreux et fumé au whisky. Les ppm
sont des particules par millions qui
permettent de mesurer le degré
d’ilnprégnation de la rourbe dans
le grain. Leau utilisée est de leau de
montagne de Haute-Loire. Il s'agic
de leau de Montagnac, un hameau
situé a rooom d’alticude proche du
mont Deves. Cest aussi avec cette
cau pure que le Whisky made in
Auvergne prcnd son caractere.

Le brassage est la premiére
transformation du grain.

On amene l'eau 4 une certaine
tcmpérature puis on ajoute le grain
pour qu’il soit brass¢. A ce moment,
I'amidon du grain est transformé

en sucre fermentescibles dans un
premier temps. Clest le pallier de
saccharification. Les sucres fer-
mentescibles se transformeront en
alcool pendant la fermentation sous
T'action des levures. Le brassin ob-
tiendra une teneur en alcool de 8°.

Le Whisky est une base de
biere que I'on distille
et que l'on fait vieillir !

La distillation

du whisky

La maitrise de la distillation est notre spéciﬁcité. Nous avons appris a

tirer le meilleur du grain et ne sé¢lectionnons que les coeurs de chauffe
lors de la discillation. 11 sagit des meilleurs alcools. Notre philoso—
phic est qu'un bon Whisky doit déj’:l étre un bon distillac, avant tout
vicillissement. Pour obtenir un coeur de chauffe d'exception, nous
utilisons 8 alambics traditionnels en cuivre, martelés a la main, et
nous sélectionnons rigoureusement les alcools que nous conservons.
Tous nos spiritueux, whisky ou non, sont discillés deux fois et la sélec-
tions des alcools se fait lors de la deuxieme passe. Lors de la distil-
lation, les aromes évoluent. La sélection des alcools se fait donc au
nez pour avoir la meilleure pa]cttc aromatique possiblc. Lutilisation
d'alambics traditionnels en cuivre nous aide a aller dans ce sens pour
la fabrication de notre Whisky auvergnat. Les alambics ont une forme
d’oignon et un col de cygne court qui produisent des alcools gras, plus
faibles en alcool et plus chargés en ardmes.

Producteurs de

Whisky frangais

Mais pas encore vendeurs | Actuellement, les produits proposés par la
Distillerie des Bughes, sont des boissons spiritueuses composées 4 100%
d’orge maleé. Les premiers Whiskys seront commercialisés dés 2020 et se-

ront aussi composés 4 100% d’orgc malcé et tourbe. Ce Whisky Frzmgais
sera issu d'élevage en flit ayant contenu du sherry. Une autre série de
whisky sera disponible a partir de fiits neuf de chénes francais issus de la
Tonnellerie Desfrieche dans le Calvados, deés I'année suivante.




HOME DISTILLERS
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HOWE DISTLLERS

HOME DISTILLERS

Notre best seller !
Tres grande qualicé d’alcool
grace a une distillation tres
épurée du coeur de chauffe.
Petite série avec bouteilles
numérotées a la main.

|

= —— =2
HOME DISTILLERS
L, 4]

HOME DISTILLERS

Le premier né de la gamme!
Issu d’'une longue expérience
de Moonshine, son équilibre

entre la tourbe et ses notes
fruitées prononcées en font

un produit unique.
Petites séries avec bouteilles
numérotées a la main.

HOME DISTILLERS

Doux et gourmand !
Non curieux s'abstenir.Son
originalité brise les codes
et propose un alcool d’'une
grande qualité autant pour
Papéritif queen digestif.
Petites séries de bouteilles
numérotées a la main.

TRADITION PUR MALT

CLASSIC PUR MALT

LE PETIT BEURRE PUR MALT

DEGRE D'ALCOOL 43% vol, 40% Vo, 40% VoI,
ASPECT Ambré Dor¢é Dor¢é
EAU DE SOURCE DU MONT DEVES SUR LES HAUTEURS DE SOLIGNAC SUR LOIRE
0y P -
COMPOSITION - - 100% orge auvergnate
100% malt d’orge ]egerement 100% malt d’orge 1egerement non tourbée avec une part
tourb¢ (20 ppm) tourbe (20 ppm) d'orge cru d'une parcelle du
village dedice a la distillerie
BRASSAGE MANUEL
PROCESSUS [)1St1”3t10n artlsanale QV?C \d€U.X paSSCS dans d€S alamblCS
en cuivre marteles a la main de 300 litres
BOIS Cheéne francais neuf infus¢ Chéne américain neuf infusé Chéne américain neuf infusé
NEZ Cuir Poire Caramel, miel
BOUCHE Tourbé, légérement boisé Tourbe, 1égérement boisé avec des Notes de fruits frais
’ avec des notes de fruits notes de pomme et de caramel

(poire, pomme)

40% vol,

sooml|

/
verte et doree

La Distillerie des Bughes revisite un monument du Velay,
en utilisant une recette de la famille
Marcon de Saint_Bonnet_le_Froid et en ajoutant au procédé
son savoir-faire de distillation artisanale en deux passes.

100% de plante locale sans engrais,
ni pcsticidc ni désherbant.
Eau de source du Mont Devés
sur les hauteurs de Solign ac sur Loire.

NEZ:
Verveine,
citron,

o\ . !
1egerement boisé

Verveine fraiche,

BOUCHE: FUT:
Chéne frangais

citron du limousin




CREER UN NOUVEAU PRODUIT AVEC NOUS
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Sur mesurce

Vrac (=

petite serie de bouteille unique
1
T fir unique de 20 a 220 L

Le “sur mesure”

La Distillerie des Bughes est une
¢quipe d’artisans a votre service
pour répondre a votre recherche
de qua]ité et d’authenticité. Laissez
libre court a votre imagination!
Nous vous proposons de travailler
en collaboration pour donner
naissance a votre propre spiritueux.

PRODUCTEURS DE WHISRY
ET SPIRITUEUX FRANGAIS

Marion et Berenger Mayoux
43370 Sollgnac sur Loire
06 42 05 90 91
contact@homedistillers.fr
www.homedistillers.fr




