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APPELLATION POUILLY.FUME CONTROLEE

Le Chateau de Tracy en 2017, un nouveau visage...

Le Chateau de Tracy est aujourd'hui dirigé par Juliette d'Assay, la plus jeune fille du Comte et de la Comtesse
Alain d'Estutt d'Assay, qui ont restauré le vignoble dans les années 50. Elle perpétue, aprés son frére Henry
d’Assay, un long travail entamé par ses ancétres 600 ans plus tét, avec une philosophie claire : humilité face aux
forces de la nature, recherche constante de la plus fidéle expression des terroirs de Tracy et production d'un style
de Sauvignon de "Gastronomie" plutét ralliné, délicat et précis.

Juliette d’Assay : « Le Chatcau de Tracy peut aisément étre qualifié de production "artisanale". Celle-ci est
(]uasi—(‘()l‘lﬁdenlie"e avec 200 000 l)()ul(—.‘i"es })ar an })()Ur 33 ha‘ Cel‘@ })Ctitc lai“e nous pel"mel dlal)l)]i(]uer },)IUS
facilement une agriculture manuelle de haute précision. Le Pouilly-Fumé étant situé dans une zone septentrionale et
relativement continentale pour la culture du Sauvignon, tout notre travail s'applique a exprimer le caractére "délicat"
des Sauvignons septentrionaux, favorables & une grande pureté.

Une nouvelle impulsion...

Ala vigne, nous appliquons une approche de culture audacieuse brillamment débutée il vy a une trentaine d'année, par
mon frére Henry d'Assay : certaines de nos parcelles sont plantées en trés haute densité jusqu'a 17 000 pieds ha. 1l s'agit
des plus hautes densités en Pouilly-Fumé, ce qui induit un mode de culture unique sur 'appellation. Les intéréts sont
p . q q PP
multiples, notamment un enracinement profond engrangé par unc plus grande compétition entres les souches, pour plus
de contact avee la roche. Sur la cuvée "Haute Densité", la charge par pied est extrémement faible avec moins de 3
gc par p
grappes, l'effet terroir est considérablement amplifié. A titre d'exemple sur cette cuvée, un pied de vigne ne produit
qu'un seul verre de vin...

Il y a plusieurs années, nous avons également modifié la hauteur de feuillage de nos vignes. Nécessitant un important
travail et investissement (le matériel agricole a da étre remplacé pour l'adapter a cette hauteur), cela a donné sur le ter-
rain de magniﬁques résullals en termes de maturilé, (1'6“}:1 sanitaire p()silif, mais égalemenl ({e résistance de |a vigne.
En augmentant la hauteur de (‘eui”age a plus de 1,60 m, le gain en p}l()l()synl]’\ése semble apporter de réelles réserves
pour la vigne. Ceci nous permet égalemenl de vendanger p]us t6t, nos oplima de maturités sont plus préco(‘es, limitant
les risques climatiques (influences océaniques) pendant la récolte.
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De fagon plus générale, nous avons mis au point au cours de ces derniéres années une agriculture "permanente”, basée
sur la compréhension des lois naturelles du sol, dans un objectil d'accroitre le bien étre de la vigne et par conséquent
l'expression de terroir. Recherchant une réponse adaplée a (‘haque parce“e, nous nous inspirons ]argemenl des grands
courantls (le })ensé (1@ ],Agri('LlltLlre Alternalivﬁ. N()\ls (‘()nsi(lér()ns notre Vié‘n()l)lﬁ comme un S.\’Slélne é(‘()]()gi(][le
inlcrdépcndanl, en permanente interaction avec son l)iolopc environnant. Notre role n'est donc pas "d'cxploitcr‘", mais
de favoriser les mécanismes naturels en privilégiant la vie organique du sol. Nous avons la chance qu'une grande
partic de nos vignes soit entourée de zones naturelles (forét autour du chiteau, haies, ete.), favorisant ainsi de bien
précicuses synergics.

Outre la volonté de permettre & notre équipe de travailler dans un environnement sain, d'offrir des vins qui ne
présentent aucune trace de résidu Chimique (certifié par un laboratoire indépendam), pour le bien-étre de nos vins et
le bien-étre de nos clients, nous mettons tout en ceuvre pour que la vigne soit la plus autonome possible afin d’atténuer
les déséquilibres "de la monoculture" et de promouvoir au maximum la vie dans nos sols comme on peut la rencontrer
(Jar\s (Jes zones Vierges. N()US avons éga]el‘nenl S()Uhaité a”el‘ l)ILlS I()ir] en ()l)le]"al]l le niVeaLl \7) (Jt‘ l.‘i (‘t‘r‘li[‘l(‘ali()n
«I lallle V.’:lleul‘ l‘:l1vir()]1]1en1t‘nlale ». (:t‘l.’:l nous a S("n})lé p;L

i()nnant (l.évalller l’im})a(‘l é(‘()l()gi(][le sur l'enseml)le (Jt:
l'enlrﬁl)rise 3.“1“ (l'inlégl"el" une Visi()|1 l)][ls gl()})ale gesli()n (lﬂs e[‘ﬂllt‘nls, él()is’nen‘le‘}l (leS [‘()Llrnissellrs = irﬂ[)-’i(‘l car-
bone, carburant, etc), en phase avec notre éthique de culture.

Nous cultivons un vignoble historique sous I'impulsion d'une méme famille depuis le XVeme si¢cle. Certaines de nos
parcelles sont plantées en vigne depuis le XIVeme siecle (par exemple le "Champs de Cris", attesté dans les archives
du Chateau par un parchemin daté de 1396). Nos vins présentent donc incontestablement une dimension historique.
Cela est d'autant plus passionnant que nous utilisons nos propres sélections massales dans le renouvellement de nos
Vig’l“les. (V)Lllr(;‘ lﬂ “-{il (]Ue ces Sél(‘_‘(‘ti()l'ls S()iCFIl un ex(‘ellenl in\'es‘i; sement })()LllV llavﬂl'lir (1'1"1 I)()inl (1(‘: vue (le l:l (li\"ersilé
génétique de nos vignes et par conséquent de leur diversité aromatique, nous aimons I'idée que ces sélections
anciennes de Sauvignon offrent une typicité ancestrale du Pouilly-Fumé : déguster un Tracy, c'est aussi déguster
|'Histoire...

Nous nous réjouissons car notre vignoble est planté sur des terroirs parmi les plus recherchés pour la culture de
grands Blancs. Autour du Chateau, "la Butte de Tracy" est plantée sur un terroir d'Argiles a Silex. Ils apportent une
remarqual)le minéralité, de la pureté et surtout une magniﬁque aptilude au vieillissement. Souvent cités, les Silex ne
l‘cpl‘éscnlcnl l'écllc[l]cnt (]Ll‘LlnC [.aiblc pa[‘lic dL‘S SOlS en P()Lli]l.V‘Fun1é. N()US avons buﬂll(‘ollp (1(,‘ Cl’lanCC car ilS
constituent & Tracy plus du tiers de notre vignoble, contribuant plcincmcnt A la minéralité de notre cuvée historique
«Chateau de Tracy». La seconde partie est marquée par le Calcaire, avec notamment rien de moins que certaines
marnes et roches Kimméridgiennes (riches en petites huitres fossiles "exogyra virgula"), provenant de veines chabli-
siennes. Si a Chablis les Grands Crus et les Premiers Crus tirent leur richesse dans ces pépites géologiques, il est
PB.

sionnant de voir lcur c“‘cl sur lc Sauvignon, en termes dc profondcur, dc texture et du l‘mcss&

Au cours des vendanges 2016, certaines parcelles ont fait l'objet de 4 passages, exigeant des cucilleurs un grand
discernement pour réeolter un niveau de maturité bien précis. Cela nous permet en cave de conduire les fermentations
le pl 11 ibl j inifié l'¢ i le vi limité i I
¢ plus naturellement possible. Les jus sont vinifiés en |'état, nos actions sur le vins sont limitées au maximum. Cela
demande une certaine prise de risque, mais cela nous permet de rendre une image plus fidele d’un millésime, les vins
nous paraissent également plus cohérents mais surtout plus nuancés.

Sur les dernieres récoltes, pour lesquelles la nature a bien souvent posé de véritables «challenges» aux vignerons, les
résultats sont étonnants. La vigne a semblé [aire [ace sereinement aux aléas, les millésimes 2013,2014, 2015 et 2016
()“[}‘enl une in(‘r()lval)l(' ’)ré(‘isi()l1 n]alé‘ré lt‘[lr gl‘.’in(]e (Ji\«'l—:l‘silé.

Sur le terrain, nous ne pouvons que constater qu'une grande partie de I'expression de terroir, de I'équilibre des vins et

de leur apliludc ala gardc, passent ()l)ligatoir‘cmcnt par cette voie».

Juliette d’Assay
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