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partez a la découverte dun véritable écrin de verdure. Terre

dorigine de la célebre race bovine charolaise, le territoire dévoile

[ ]
aussi son patrimoine architectural, ses trésors culturels et une ro‘\als
gastronomie généreuse. # Cha

Un cadre idéal, facilement accessible : seulement 1h3o de Lyon,
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A la découverte de la Maison du Charolais... pour tout savoir
\ sur cette race mondialement connue et son territoire d'origine !

Le musée de la Maison du Charolais vous invite a découvrir comment la
Charolaise, rave bovine d'exception, transforme Uherbe en viande de qualité !

Partez pour une visite ludigque et interactive, durant lagquelle vous découvrirez le

monde de l'élevage, les qualités bouchéres de la race, la tracabilité et la géologie
du territoire.

Du haut du belvédére, profitez d'un superbe point de vue sur les paysages
bocagers, si typiques de la région charolaise.

La dégustation charolaise, idéale pour une découverte
Q gourmande d'une viande emblématique !

Prolongez l'expérience gourmande lors d'une dégustation de viande charolaise,
simple ou animée par une animatrice du musée.

Apprenez a mieux choisir votre viande et devenez un fin expert. Nous vous
donnerons aussi conseils et astuces pour une cuisson idéale de la viande.

Pour encore plus de plaisir gustatif, choisissez la "Découverte
des AOP"

Découvrez les bons produits AOP du terroir charolais avec la dégustation
commentée "Découverte des AOP" (viande bovine grillée, saucisson et pdté de
beeuf, fromage de chévre).

}feriez
visti BT:
le musée

toute I'année




Entrée libre

Boutique

ouverte tous
les jours

Quoi de mieux que les bons produits d'une région
pour ramener un peu de votre voyage chez vous !

La boutique de la Maison du Charolais vous propose une large
sélection des meilleurs produits du terroir, spécialités régionales,
vins locaux et boissons artisanales de Saone-et-Loire.

Prolongez le plaisir de la dégustation chez vous avec nos spécialités
de beeuf charolais : terrines & tartinades de beeuf natures ou
arématisées, saucissons & chorizos pur beeuf... pour des apéritifs
originaux et savoureux !

Vous trouverez également un grand choix d'artisanat d'art, de
produits déco et art de la table, jeux et jouets enfants, librairie...

La boutique vous accueille toute lI'année
du lundi au dimanche et les jours fériés

de 10h - 18h
(11h - 17h du 2 nov. au 28 fév.)
Fermeture exceptionnelle le 1er nov. et du 25 déc. au 1er weekend de janvier
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3550€™

Pate ou rillettes de boeuf de I'Institut Charolais

La fameuse téte de veau roulée tradition, sauce
gribiche ou Saucisse de boeuf charolais moutarde a
I'ancienne

Fromage blanc de vache de la ferme des Verts Prés a la
créeme de Bresse AOP ou Dessert du jour

SECRET D'UN

— AU COEUR
DU BOCAGE op 2t s

4050 €

Véritables oeufs meurette de Mamie Marcelle

Joue de boeuf mijotée a 'ancienne au vin rouge de
Bourgogne ou Poulet fermier noir de Bourgogne Label
Rouge

Fromage blanc de vache de la ferme des Verts Prés a
la créme de Bresse ADP

Panacotta vanille, coulis mangue ou framboise

TERROIR

- FORMULE ENTREE. PLAT, FROMAGE QL DESSERT 42,00 € °
47,00 €

- FORMULE ENTREE. PLAT, FROMAGE ET DESSERT 46,00 € °
51.00€ "

Escargots de Bourgogne cuits en cassolette, vin rouge
et aromates ou Véritables oeufs meurette de Mamie
Marcelle

Entrecdte de beeuf Charolais 300 grs

Fromage blanc de vache de la ferme des Verts Prés a
la créme de Bresse AOP ou fromage de chévre
charolais AOP du GAEC Mathieu Chevalier

Créme brilee

* Tarifs au 1er janvier 2026
(sous réserve de modification)

Toutes nos viandes de beeuf, d’origine
France, sont issues de bétes de race
charolaise élevées sur notre territoire.
Elles sont accompagnées de frites fraiches
cuites a la graisse de beeuf ou de pommes
de terre persillées ou de flans de légumes.

* avec Forfait boissons : 1/4 de vin rouge
MAaconnais + café (Kir en supplément : 2.50€)

** avec Forfait boissons " Sélection du
Chef " : 1 kir + 1 bouteille de Bourgogne
Hautes Cotes de Beaune pour 4 pers + café



en Cerres charoluises

ohoo Visite guidée du marché aux bestiaux
@ 10h3o  Saint Christophe en Brionnais
Entrez dans l'univers et l'histoire de I'un des marchés aux bestiaux les
plus célébres de France : le marché de Saint-Christophe-en-Brionnais.
Découvrez la vente au cadran et de gré a gré grdce a des guides

passionnés.

11thoo Visite de la Maison du Charolais suivie d'une
i 13hoo  dégustation commentée de viande charolais
Charolles
Découvrez comment la Charolaise transforme Uherbe en viande de
qualité, au fil d'une visite dédiée a la race Charolaise, mondialement
connue, et a son berceau d'origine. Vous apprécierez le panorama
sur les bocages charolais depuis le belvédére. La visite se termine par
une note gourmande avec une dégustation de viande charolaise.

13hoo Déjeuner au restaurant La Table de la Maison du
aizhoo  Charolais
Charolles

15h30 Visite guidée de la Cité de Charles le Téméraire
ai7hgo Charolles

Découvrez l'histoire de la charmante "Petite Venise" en compagnie
d'un guide de I'Office de Tourisme de Charolles qui vous contera le
passé élogieux de la capitale du Comté Charolais.
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#2 Approcher la star
locale au marché

de Saint
Christophe




belle en Charotais
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#3 Déguster une bonne
piéce de viande
charolaise

au restaurant
La Table

Visite de la Maison du Charolais suivie d'une
dégustation commentée de viande charolaise

Charolles

Découvrez comment la Charolaise transforme l'herbe en viande de
qualité, au fil d'une visite dédiée a la race Charolaise, mondialement
connue, et a son berceau d'origine. Vous apprécierez le panorama
sur les bocages charolais depuis le belvédére. La visite se termine par
une note gourmande avec une dégustation de viande charolaise.

Déjeuner au restaurant La Table de la Maison du

Charolais
Charolles

Visite guidée insolite de Paray-le-Monial
Paray-le-Monial

Découvrez Paray-le-Monial dans une ambiance médiévale : tout droit
venu du passé, votre guide vous fait remonter le temps. De U'épogue
médiévale au XVIIIéme siécle, vous marchez dans les pas des moines
pour découvrir la Basilique, le cloitre et le centre historique. Ce
voyage dans le temps s'achéve autour d'un verre d'hypocras et d'une
spécialité locale.

#4 Marcher
dans les pas des
moines et des

pélerins a

Paray
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1ohoo Visite de la Maison du Charolais suivie d'une
aizhoo dégustation commentée de viande charolaise
Charolles
Découvrez comment la Charolaise transforme l'herbe en viande de
gqualité, au fil d'une visite dédiée a la race Charolaise, mondialement
connue, et a son berceau d'origine. Vous apprécierez le panorama
sur les bocages charolais depuis le belvédére. La visite se termine par
une note gourmande avec une dégustation de viande charolaise.

1zhoo Déjeuner au restaurant La Table de la Maison du
a14hoo  Charolais
Charolles

14h30 Visite guidée de Semur-en-Brionnais, site Clunisien

a 16hoo  Semur-en-Brionnais
Ancien fief de Saint-Hugues, fondateur de Cluny, Semur-en-Brionnais
ne mangue pas de patrimoine et est aujourdhui classée « Plus Beau
Village de France ». Découvrez le village, son église ainsi que son
chdteau fort, construit dés le milieu du Xéme siécle.

16h30 Visite libre du Musée Reflet Brionnais
a17h3o  Iguerande
Le musée « Brionnais » présente la vie quotidienne de nos aleux de
1850 a 1950, au travers de collections originales : les bicyclettes,
lhabitat, la vigne et ses outils, le caveau et son alambic, la cave, Uart

1 0 roman, l'élevage, le grenier d grains...
bonnes raisons

de venir

#5 Prendre une bouffée
d'art au Musée
du Prieuré
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#6 Assumer sa
gourmandise a la
Chocolaterie

Dufoux

Visite de la Maison du Charolais suivie d'une
dégustation commentée de viande charolaise

Charolles

Découvrez comment la Charolaise transforme l'herbe en viande de
qualité, au fil d'une visite dédiée a la race Charolaise, mondialement
connue, et d son berceau d'origine. Vous apprécierez le panorama
sur les bocages charolais depuis le belvédére. La visite se termine par
une note gourmande avec une dégustation de viande charolaise.

Déjeuner au restaurant La Table de la Maison du
Charolais
Charolles

Visite guidée de la chocolaterie Dufoux

Charolles

Poussez les portes de la chocolaterie Dufoux : les chefs chocolatiers de
cette maison charolaise partagent avec vous leur passion pour le
chocolat. Vous découvrez les bases de la fabrication, puis assistez a
une démonstration d'enrobage. La visite se termine par une

dégustation pédagogique de 5 spécialités.

Visite guidée du Musée du Prieuré

Charolles

L'ancien prieuré clunisien Sainte-Madeleine abrite les vestiges de son
passé dans la salle des chapiteaux (XITéme s.) et la salle d'apparat
(XVéme s.). Suivez le guide pour découvrir Uhistoire de l'art local au
travers des superbes collections de faiences, de peintures et de
sculptures.
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#7 Naviguer sur le
pont-canal a bord

du "Ville
de Digoin"

Visite de la Maison du Charolais suivie dune

dégustation commentée de viande charolaise
Charolles

Découvrez comment la Charolaise transforme l'herbe en viande de
qualité, au fil d'une visite dédiée a la race Charolaise, mondialement
connue, et a son berceau d'origine. Vous apprécierez le panorama
sur les bocages charolais depuis le belvédére. La visite se termine par
une note gourmande avec une dégustation de viande charolaise,

Déjeuner au restaurant La Table de la Maison du

Charolais
Charolles

Temps libre

Charolles

Profitez d'un temps libre dans la cité de Charles Le Téméraire :
Charolles, capitale historique du Charolais, située au confluent de
I'Arconce et de son petit affluent la Semence, est parsemée de canaux
qui lui valent son surnom de “Petite Venise”.

Croisiére commentée sur le bateau “Ville de Digoin™
Digoin

Embarquez a bord du bateau “Ville de Digoin” et découvrez un
patrimoine fluvial exceptionnel : le Pont-Canal qui surplombe le
Loire, les écluses de type Freycinet et le confluent de trois canaux.

#8 Apprécier
la beauté et le
calme des bocages
charolais
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#9 S'émerveiller
devant la beauté
des chateaux

Visite de la Maison du Charolais suivie d'une
dégustation commentée de viande charolaise
Charolles

Découvrez comment la Charolaise transforme l'herbe en viande de
qualité, au fil d'une visite dédiée a la race Charolaise, mondialement
connue, et a son berceau dorigine. Vous apprécierez le panorama
sur les bocages charolais depuis le belvédére. La visite se termine par
une note gourmande avec une dégustation de viande charolaise.

Déjeuner au restaurant La Table de la Maison du
Charolais
Charolles

Visite du Chateau de Digoine et temps libre dans son
parc

Palinges

Plongez dans Uhistoire de ce chéateau, témoin d'un riche passé de la
seigneurie charolaise en compagnie d'un guide : salons, salles d
manger, bibliothéque néogothique, petit thédtre... Prolongez la visite
librement pour découvrir la serre et sa roseraie, le potager-verger, le
pare a l'anglaise et sa grotte au bord du grand étang...

#10 Se
ressourcer
aux thermes de
Bourbon




Offices de
Tﬂll.:JrismE
de France
ce de Tourisme
tre Arroux, Loire OP g an !SEZ
el Somme

de Tourisme it A une journée
i g 7o 65853690 INCONTGURNABLE

71140 BOURBON-LANCY ot@eceals. fr
ngo 85 Bg 18 27 i d EH ;
toarime.bagrhon@guatl-oom QOffice de Tourisme P . :
dit Grand Charolais Saone-et-loire
24 rue Baudinot ;
1120 CHAROLLES
03 85240595
Territoires Sourbon-Lancy el .. tourisme@legrandcharolais. fr

Issy-lEvéquee

GueLgnon
£l emdrons

] 3 Route de Charolles
Digoin et 71800 LA CLAYETTE
Emarons ¥ o3 85 2816 35
? Charailes tourisme@pays-clayettois.fr

ce de Tourisme
Grand Charolais
=, rue Nationale

7iiho DIGOIN

03 B5 53 0o 81
tourismeilegrandcharolais. fr

Pardyle-Monial ) EF EMIrONS

Tt erwirons <

i fcouygez, SElon yog Eny S

\ Lo Clayette
3 aver according 1o your wishes

< &l enwirons

VISITES 17 - Musde chamiaks du
E¥ DEGUSTATIONS machinkme agricok
1- Chibeaa de Pierreclos 18 - Musde du Prigust m o

Territoires de e
reigry-Semur-en-Briomiais | Chauffoilles - Chatea de Sl 18 - Muse des Lrsuly
- Lo de " - Mg S Lrsulings

el enwrons - La Maisan ds Cramiais
A - Millebubs, oo dis DECOUNERTES " o
W de Tourisme wigrainE de By DES PATRIMONES 0 o
20 - Abnaye Sant-Phlian
I&Maﬂiﬂf PARLS ET ACTIVITES. - Cesnre Edin
25 av. Jean-Paul 11 ;!::JE;RIS 22 Equbvlid Hirss natond n :
ity ¥ B
71600 PARAY-LE-MONIAL I i A U 0
03 85 8110 92 s GanOir 34 Cheervaloie
= = T - Divarti Paic i T
contact@tourisme-paraylemonial . fr M‘M de Tourisme b o —— ; m 0 .
Sud Brionnais kg Barg e DETEWTE ET BeEs-ETRE u ﬁ
n - Episin 23 - Celtt) spa ot biundioe o /
1 rue Gambelta - g Dbyl 28 - Croisidres sui Digein ; @
CHAUFFAILLES - Kaiting Micivs 7 - Les Canskous m /
711‘?33 85 26 07 06 g . el - @D
- Pare dirs Comisis. W - Lacation de Ve, WaE, X
fr 10 - Tineogan o0 Irigmieur gl Rosslies
Office de Tam ¢ i 0
MIFE DART T
d'& Mﬂ BISTOIRE CULTURE BT TRl 5 =
gﬁrlg - e R RaE T : Editon | ErvontoematiesT)
C G B - Foormusie de ls Bresse 33 - Manulacture de parfums ml,mn L1
MAR MNY Eurjuignonaee Jwedn de France i macquatha :
“110 I - Musée de préhistore BB - Musée dépariemaentai L“I""'-*""" de Saini et Lowe
o3 85 25 39 06 o Sluiré duCompagnonn g = Do, C. Patiat

ob.marcigny-semur@wanadoo.fr Imgression | Rase Taamé 7032



LA MAISON.E BlC
Cl=

Marion MILLER
03 85 88 04 00
m.miller@maison-charolais.fr =





